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Amit a kistermeldknek tudni érdemes

Kistermel6nek mindésiilsz, ha kerted, alla-
taid vannak, és esetleg még fel is dolgozod
az éaltalad megtermelt élelmiszereket.
Halaszhatsz, méhészkedhetsz, gy(jtoget-
hetsz is. Ennek mennyiségi korlatait meg-
talalod az 1. tabl4zatban.

A kistermel6i tevékenységed megkezdését,
lényeges megvaltozasat, sziineteltetését és
megsziinését be kell jelentened a termelés
helye szerint illetékes Kormanyhivatal
Elelmiszerlanc-biztonsagi és Allategész-
ségiigyi Igazgatosag Keriileti Allategész-
ségiigyi és Elelmiszer Ellenérzé Hivatal-
nél, ahol kistermel6ként nyilvantartasba

vesznek, és regisztraciés szammal latnak
el. A kistermel6i regisztraci6 visszavona-
sig érvényes, egyszeri regisztracios dija
15.000 Ft.

A kistermelGként felelGs vagy az altalad
forgalomba hozott élelmiszer biztonsa-
géért, mindségéért, a nyomonkovethets-
ség biztositasaért és dokumentalasaért,
valamint az egyéb jogszabalyi elGirdsok
megtartasaért.

A élelmiszerhigiéniai elGirasokat érdemes
attanulményoznod, és a termék jellegének
megfelelGen beépitened mindennapi éle-

tedbe.




Kis mennyiség meghatarozasa alaptermékek
és ebbdl eloallitott termékek vonatkozasaban

1. tablazat

Termék vagy alaptermék, és a hozza
kapcsolodé tevékenység megnevezése

1. Kifejlett vagy névendék sertés vagy juh
vagy kecske vagy strucc vagy emu levagasa 6 db 72 db
és husanak értékesitése

Heti maximalis | Eves maximalis
mennyiség mennyiség

2. 50 kg alatti malac vagy 15 kg alatti barany,

gida levagasa és husanak értékesitése 10db 120 db
3. Kifejlett vagy novendék szarvasmarha

levagasa és husanak értékesitése 2db 24 db
4. 100 kg alatti borju levagasa és

hasanak értékesitése 2db 24 db
5. Hazi tyukféle levagasa és

huasanak értékesitése 200 db
6. Viziszarnyas vagy pulyka levagasa és

huasanak értékesitése 100 db
7. Nyulféle levagasa és husanak értékesitése 50 db
8. Huskészitmény elSallitasa és értékesitése 70 kg 2 600 kg
9. Tej értékesitése 200 liter
10. Tejtermék elSallitasa és értékesitése 40 kg
11. Méz és méhészeti termék értékesitése Egyiittesen 5.000 kg
12. Tojas értékesitése 500 db 20.000 db
13. Hal értékesitése 6.000 kg
14. Novényi eredetii alaptermék értékesitése 20.000 kg
15. Savanyusag 150 kg 5.200 kg
16. Novényi eredetdi, hokezeléssel

feldolgozott termék értékesitése 150 kg 5.200 kg
17. Egyéb feldolgozott n6vényi eredetii

termék értékesitése 50 kg
18. Vadon termé betakaritott,

Osszegylijtott termék értékesitése 50 kg
19. Termesztett gomba értékesitése 100 kg



Az értékesitésrol

Kistermel6i élelmiszer értékesitését a
kistermeldn kiviil a vele egy haztartasban
€16 személy, valamint a kistermeld hazas-
tarsa, bejegyzett élettarsi kapcsolatban é16
élettarsa, nagykort gyermeke, testvére,
sziilGje, nagysziilGje is végezheti.

Az értékesités lehetGségei termékesopor-
tonként eltéréek lehetnek, melyekrdl a ki-
advany tovabbi oldalain olvashatsz.
Vannak azonban kozos jellemz6k is. Piacon
és vasaron torténd értékesités esetén a
vasari, piaci és vésarcsarnoki arusitas
kozegészségiigyi szabdlyairol, tovabba a
vasarokrol és a piacokrdl szol6 jogszabaly-
ban foglalt el§irasokat be kell tartani.

KistermelGként az altalad megtermelt ter-
mékeket sajat gazdasdgod helyén is érté-
kesitheted. Amennyiben a gazdasagi udvar
nem alkalmas erre a célra, illetve vadon
termd alaptermékrdl, kifogott hal feldolgo-
zasarol van sz, a termék elGallitasa mas —
az el6irasoknak megfelel6 — helyen is
elvégezhetd.

Amennyiben a kiadvanyunkban bemuta-
tott értékesitési modoktol eltéré modon
szeretnéd az altalad el6allitott élelmiszert
értékesiteni, gy a kereskedelmi tevé-
kenységek végzésének feltételeirsl szold
210/2009. (IX. 29.) Korm. Rendeletet
érdemes attanulményoznod.




A szolgaltatasokrél

Kistermel6ként szolgaltatasokat is végez-
hetsz maganszemélyek és méas kistermelGk
szamara a 2. tablazatban leirtak szerint.
KistermelGként Te magad is igénybe ve-
hetsz élelmiszer-el6allitassal kapcsolatos
szolgaltatasokat — akar a tablazatban fel-
sorolt szolgaltatasokat is —, de mindekoz-
ben a nyomonkovethetfséget biztosita-
nod kell. Viszont kistermel6ként masik
kistermelGvel nem vagathatod le allatodat,
nem dolgoztathatod fel annak husat és
nem készittethetsz ételt sem vele.

Néhany fogalom

Els6dleges termelés: elsédleges termékek
elGallitasa, termesztése vagy tenyésztése,
beleértve a termés betakaritasat, a fejést és
a haszonallat-tenyésztést az allatok leva-
gasaig. Ugyancsak ide tartozik a vadaszat

és a halaszat, valamint a vadon él6 ter-
mékek betakaritasa;

Alaptermék: elsédleges termelésbdl
szarmaz6 termékek, beleértve a termé-
foldbdl, allattenyésztésbdl, vadaszatbol és
halaszatbol szarmazo termékeket;

Feldolgozatlan termék: olyan élelmi-
szerek, amelyeken még nem végeztek fel-
dolgozast, és ide tartoznak a szétvalasztott,
részekre osztott, elvagott, szeletelt, kicson-
tozott, daralt, megnytzott, 6rolt, vagott,
tisztitott, darabolt, kifejtett, tort, hiitott,
fagyasztott, mélyfagyasztott vagy kiolvasz-
tott élelmiszerek;

Feldolgozott termék: a feldolgozatlan
termékek feldolgozasabol szarmazo élel-
miszerek. Ezek a termékek tartalmazhat-
nak olyan OsszetevGket, amelyek az el6-
allitasukhoz sziikségesek, vagy kiilonleges
tulajdonsagokat adnak nekik.




A kistermeld altal végezhetd szolgaltatasok

2. tablazat
A szolgaltatas megnevezése A szolgaltatas nyujtasanak helye

1. fiistolés a szolgaltatast végzé kistermeld
gazdasaganak helye

. aszalds, szaritas, 6rlés } a szolgaltatast végzé kistermeld
gazdasaganak helye

. allat vagasa és husanak feldolgozasa megfeleléen kialakitott hely a falusi
vendégasztal helyén vagy rendezvény helyén

. Etelkészités (beleértve kenyér, megfeleléen kialakitott hely a falusi
tészta, befétt, lekvar, pogécsa) vendégasztal helyén vagy rendezvény helyén

. terménytisztitas } a szolgaltatast igénybe vevé kistermeld
gazdasaganak helye

. olajos magvak (olajiités) és gyiimélcsok, } a szolgaltatast igénybe vevé kistermel
gazdasaganak helye

z6ldségek préselése, pasztorizalasa




Alapveté élelmiszerhigiéniai szabalyok

Elelmiszer el6éllitashoz legalabb egy —
id6ben vagy térben — elkiilonitett helyi-
séget, illetve kiegészité helyiségeket kell
biztositanod. Az élelmiszer el6allitdshoz
hasznalt helyiségeket, berendezéseket és
eszkozoket tisztitani, sziikség szerint fer-
tétleniteni sziikséges. Az élelmiszer el6-
allitasra hasznélatos eszk6zok més célra
nem hasznalhatoak.

Elelmiszert csak tiszta, sziikség esetén
fert6tlenitett csomagolasban lehet tarolni,
arusitani, védeni kell ket az esetleges
szennyezbdésektol.

Az élelmiszer elGallitast, értékesitést végzs
személy részére kézmosési lehetGséget biz-
tositani kell.

Az élelmiszer elGallitasaval és arusitasaval
csak olyan személy foglalkozhat, akinek az
egészségi allapota erre orvosilag igazolt
modon megfeleld.

Allati kartevk ellen védekezni kell.

A hulladék és a szennyviz tarolasa kapcsan
arra kell figyelniink, hogy azok a terméket
ne szennyezhessék el.

|



Novényi alaptermékek

Kistermel6ként nem &llati eredetd alapter-
méket, betakaritott, 6sszegytjtott vadon
termd alapterméket kis mennyiségben

(Id. 1. tAblazat) az alabbi moddon értéke-

sithetsz:

- sajat gazdasagod helyén, illetve az
orszag Osszes piacén, vasaran, rendez-
vényén és engedélyezett ideiglenes
arusité helyen a végsé fogyasztonak;
sajat megyédben, illetve gazdasigod
40 km-es korzetében (légvonalban, de
az orszag teriiletén 1évg) kiskereske-
dések és vendéglatohelyek, illetve koz-
étkeztetési létesitmények szamara.

Az értékesités a teriileti korlatok be-
tartasaval a vasarld kérésére torténhet

” 7

kistermeld altal hazhozszallitassal is.




Méz, méhészeti termékek, él6 hal

2”7

A KkistermelSként elallitott mézet, mé-
hészeti terméket és €16 halat sajat gazdasé-
god helyén, Magyarorszag teriiletén mi-
kod6 valamennyi piacon, vasiron, ren-
dezvényen és engedélyezett ideiglenes
arusitohelyen a végs6 fogyasztonak elad-
hatod.

Amennyiben nem a végs6 fogyasztonak,
hanem kiskereskedelmi vagy vendég-
lat6 létesitménynek kivanod ezen ter-
mékeidet eladni, Ggy a gazdasig helye
szerinti megyében, vagy a gazdasagod
helyétdl 1égvonalban szamitott 40 km-es

korben, Magyarorszag tertiletén teheted
meg.




Feldolgozott novényi termékek

Ertékesités

277

Novényi alaptermékbdl elGéllitott élelmi-
szert sajat gazdasagodban, illetve gazdasa-
god 40 km-es korzetében (Iégvonalban, de
az orszag teriiletén 1év6) rendezett pia-
cokon, véasarokon, rendezvényeken, en-
gedélyezett ideiglenes arusit6 helyen a
végs6 fogyasztonak, illetve kiskereskedelmi
vagy vendéglatd és kozétkeztetési 1étesit-
ménynek értékesithetsz.

Az értékesités a teriileti korlatok betar-
tasaval a vasarld kérésére torténhet

7 7

kistermeld altal hazhozszallitassal is.




Adatlap készitése

Az alaptermékbdl elGallitott élelmiszerrdl

adatlapot kell készitened a kovetkezd tar-

talommal:

a) a kistermeld neve, cime,

b) az élelmiszer-el6allitas helye,

¢) az élelmiszer megnevezése,

d) az OsszetevBk csokkend sorrendben vald
felsorolésa,

e) fogyaszthatosagi idtartam, illetve mi-
ndségmegdbrzési idGtartam,

f) taroléasi hGmérséklet.

Nyilvantartas

Nyilvantartast is kell vezetned az altalad
elgallitott termékek mennyiségérdl, az
elGéllitas idejérdl, az értékesitett mennyi-
ségrol és az értékesités helyérél, idejérél.
A nyilvantartast vagy annak mésolatat az
arusitas helyén kell tartanod. Koteles vagy

a nyilvantartast 2 évig meg6rizni.




Allati alaptermékek

Ide tartoznak az elsédleges termelés, tehat
a haszonallat-tenyésztéssel (pl. élgallat,
tojés, nyerstej,) a halaszattal (€16 és friss
élettelen hal), vadaszattal nyert termékek
is. Ide sorolhatok még azon élelmiszerek is,

melyeken még nem végeztek feldolgozast.
Ertékesités

Allati alaptermékeket (pl. tojas, tej, kisebb
vagott allatok — pl. csirke, kacsa, nytl, ki-
fogott hal) sajat gazdasdganak helyén, il-
letve megyén belilli vagy a gazdasag
helyétél 1égvonalban szdmitott 40 km-es
korzetben, de Magyarorszag teriiletén
értékesitheted piacokon, visarokon, ren-
dezvényeken, engedélyezett ideiglenes
arusitbhelyeken akar a végsé fogyasztonak,
akar kiskereskedelmi és vendéglato létesit-

ménynek. Hazhozszallitdssal is értéke-
sitheted ezen allati alaptermékeidet,
amennyiben erre a vasarl6 kér meg. Ilyen
esetben megyén beliil, vagy a gazdasadgod
helyétdl 1égvonalban szamitott 40 km-es
korzetben, de még Magyarorszag teriiletén
értékesithetsz.

Sajat gazdasagodban nevelt sertés, juh,
kecske, szarvasmarha, strucc és emu koz-
fogyasztas céljara engedélyezett vagohidon
(vagy vagoponton) keriilhet levagésra, és
az igy keletkezett hist végs6 fogyasztonak
a gazdasag helyén, kiskereskedelmi vagy
vendéglato létesitménynek pedig megyén
beliil, vagy a gazdasagtél légvonalban
szamitott 40 km-es korzetben, de még
Magyarorszagon beliil értékesitheted.




Allatorvosi bizonyitvany

Allati eredetii terméket csak akkor adhatsz
el, ha az allomény, amelybdl az szarmazik,
igazoltan részt vesz a mentesitési progra-
mokban. Tejtermel§ allomény esetében
emellett igazolni kell a glim8kortol és bru-
celldzistdl vald mentességet is. Ezen iga-
zoldsok kiaddsara az illetékes hatdsagi
allatorvos jogosult, aki a vizsgalatot kove-
téen kiallitja a hat6sagi allatorvosi bizo-
nyitvanyt.

A hato6sagi allatorvosi bizonyitvany egy
évig hatdlyos, de kérheted annak meg-
hosszabbitasat. Ezen dokumentumot, vagy
annak hatésagi, vagy jogosult allatorvosi
hiteles masolatat minden értékesités hely-
szinén fel kell tudnod mutatni.




Specidlis szabalyok

A tojasrol

Egészséges allattol szarmazo, friss, ép, nem
torott, nem repedt, szennyez6déstdl
mentes tojast értékesithetsz. Mosott, f6tt
tojas nem értékesithets. Ertékesitésig
tiszta, hiivos, szaraz, napfényt6l védett
helyen sziikséges tarolnod a tojasokat,
melyeket legfeljebb 21 napig értékesithetsz.

Amennyiben 50 tojotyiknal kevesebbet
tartasz, és az igy keletkezett tojast gaz-
dasagod helyén, vagy helyi piacon (azaz
a gazdasag székhelye szerinti, és azzal

szomszédos megyékben 1év6 piacon) vagy
héazhozszallitdssal végsé fogyasztonak

értékesited, akkor nem kell a tojast jelolés-
sel ellatnod, feltéve, ha az értékesités
helyén feltiinteted a neved és cimed.

Amennyiben azonban ezen feltételnek nem
felelsz meg, a tojasokat jelolnod kell. Ehhez
érdemes alaposan attanulméanyoznod a
1234/2007 EK tanacsi rendeletben illetve
az 589/2008 EK bizottsagi rendeletben
meghatarozottakat.




A nyers tejrél

A fejés el6tt a tégyet meg kell mosni, a tejet
szlirést kovetGen egy, kifejezetten erre a
célra hasznalt, megjelolt edényben fedet-
ten, hiitve kell tarolni. A nyers tejet nem
tarolhatod ott, ahol allatokat tartasz.
A nyers tejet 6- +8°C kozott tarolva 24
oran at, o- +6°C kozott tarolva 48 6ran at
értékesitheted. Hiités nélkiil a tej 2 6ran
beliil kell, hogy értékesitésre keriiljon. Cso-
magolni a tejet csak tiszta, fertGtlenitett
csomagolasban lehet. Ujrahasznalt cso-
magolast, valamint a tejkezelés eszkozeit
tisztitani, fertGtleniteni, majd ivovizzel
Obliteni sziikséges, ezt kovetden tiszta,
szaraz helyen tarolhatoak. Csak teljesen
egészséges allat teje értékesithetd.

Nyers tej, illetve nyers tej felhasznalasaval
késziilt, nem hdkezelt tejtermékek érté-
kesitése esetén az értékesités helyén, jol
lathat6, és az adott termékkel egyér-
telmien 6sszekapcsolhatdo modon fel kell
tiintetni a ,nyers tej, forralds utan fo-
gyaszthato”, illetve ,nyers tejbdl késziilt”
jelolést.

w




Feldolgozott allati termékek

Feldolgozott termék: a feldolgozatlan
termékek feldolgozasabol szarmazo élel-
miszerek. Ezek a termékek tartalmazhat-
nak olyan Osszetevéket, amelyek az el6-
allitasukhoz sziikségesek, vagy kiilonleges
tulajdonsagokat adnak nekik.

Ertékesités

Allati feldolgozott termékeket sajat gaz-
dasiganak helyén, illetve megyén beliili
vagy a gazdasag helyétdl légvonalban szé-
mitott 40 km-es korzetben, de Magyar-
orszag teriiletén értékesitheted piacokon,
vasarokon, rendezvényeken, engedélyezett
ideiglenes arusitohelyeken akar a végsé
fogyasztonak, akar kiskereskedelmi és
vendéglato 1étesitménynek.

Hézhozszallitassal is értékesitheted ezen
allati alapt termékeidet, amennyiben erre
a vasarld kér meg. Ilyen esetben megyén
beliil, vagy a gazdaségod helyét6l 1égvonal-
ban szamitott 40 km-es korzetben, de még
Magyarorszag teriiletén értékesithetsz.

Sajat gazdasdgodban nevelt sertés, juh,
kecske, szarvasmarha, strucc és emu koz-
fogyasztas céljara engedélyezett vagohidon
(vagy vagoponton) keriilhet levagasra, és
az igy keletkezett hist végsé fogyasztonak
a gazdasag helyén, kiskereskedelmi vagy
vendéglato létesitménynek pedig megyén
beliil, vagy a gazdasagtél légvonalban
szamitott 40 km-es korzetben, de még
Magyarorszagon beliil értékesitheted.




Allatorvosi bizonyitvany

Hato6sagi allatorvosi bizonyitvany ezen
termékek értékesitéséhez is sziikséges,
melyrél részleteket az ,Allati alaptermé-
kek” részben olvashatsz.

Adatlap és nyilvantartasi
kotelezettség

Az el6allitott élelmiszerekrdl adatlapot kell
vezetned, illetve nyilvantartast sziikséges
vezetned, melynek részleteit a ,Novényi
feldolgozott termékek” részben olvashatsz
el.

Sertéshisra vonatkozo
egyedi eléirasok

A sertéshis trichinellara torténé vizs-
géalatat a hatésag altal kijelolt laboratori-
umban el kell végeztetned ahhoz, hogy a
sertés husa értékesithet6 legyen. Ennek
kedvez6 eredménye alapjan a hus lefa-
gyaszthatd, igy az a falusi vendégasztal
helyén ételkészitésre felhasznéalhato lesz.
A trichinella vizsgilat eredményének
megérkezéséig a vizsgalt husbol készitett
ételt csak akkor kinalhatod fel fogyasz-
tasra, ha a hiisterméket, ételt biztonsagos
hékezeléssel készitettétek el. A vagast és
étlekészitési programot koveté maradék
étel csak maganfogyasztasra hasznalhat6
mar fel.




Huasvizsgalat

Kistermel6ként az altalad termelt és a gaz-
dasag helyén levagott baromfi és nyulfélék
hiisvizsgélatat a gazdasag helyén a hatdsagi
vagy jogosult allatorvos végzi, mely két
részbdl all: vagas el6tti allomany szintl
vizsgalatbdl, illetve a vagas utani htisvizs-
gélatbol. Ezen vizsgélatok alapjan az allat-
orvos husszallitasi igazolast allit ki. Vagas
utéani hasvizsgalatot nem kell elvégezni, ha
alevagott nyulak szama nem haladja meg a
heti 12 darabot, illetve a levagott baromfiak
szama a heti 50 darabot, és a gazdasig
szerinti telepiilésen adod el 6ket kozvet-
leniil a fogyasztonak. A vagas id6pontjat
azonban minden esetben be kell jelenteni a
hatdsagi vagy jogosult allatorvosnak.

Amennyiben a vagas utani htsvizsgalat el-
végzése is sziikséges, a vizsgalatra a gazdasag

helye szerinti piacon, vasaron, rendez-
vényen és engedélyezett ideiglenes arusi-
tohelyen torténik. Kiskereskedelmi és ven-
déglato 1étesitmény szamara csak hisszal-
litasi igazolassal rendelkezd hus adhato el.

Sertés, juh, kecske, szarvasmarha strucc,
emu csak engedélyezett vagdbhidon vaghato
le, mely utéan az illetékes allatorvos kiallitja
a husszallitasi igazolast. Ezen allatok vaga-
sat kovetGen azonban a hts hiitését azon-
nal meg kell kezdeni. A friss his és bels6-
ségek melegen torténd szallitasa esetén is a
his hiitését a vagast kovet6 2 6ran beliil
meg kell kezdeni. A friss has o- +7 °C
kozott, a bels6ségek 0- +3 °C kozott kell tar-
tani, a hiit6lancot megszakitani, illetve a
hust lefagyasztani nem szabad.

Winama Addsbenne - IDgUILP



Falusi vendégasztal

Falusi vendégasztal: falusias, tanyasias
vagy vidéki kornyezetben a hazi élelmisze-
rekhez és gasztronémiai hagyomanyokhoz
kapcsolodo tevékenységek bemutatasa, és
az elkészitett élelmiszerek felkindlasa hely-
ben fogyasztasra a gazdasag helyén.

Kistermel6ként az altalad megtermelt vagy
elGallitott élelmiszer (valamint kiegészits
alapanyagként vasérolt élelmiszer) felhasz-
nélasaval falusi vendégasztalt lizemeltet-
hetsz. A falusi vendégasztal hat6sagi nyil-
vantartasba vételét az illetékes jegyz6tdl
kell kérned, majd ezt kovetGen naponta 15

latogatot étkeztethetsz sajat portadon.

Sajat portadon tudl a gazdasag helye szerinti
telepiilés rendezvényén is tizemeltethetsz
falusi vendégasztalt. Ennek keretében az
allomanyvizsgalaton atesett sertést, 30
hoénaposnal nem idGsebb szarvasmarhat,
18 honaposnél nem idgsebb birkat vagy
kecskét készithetsz el ételnek és kinalhatod
fel fogyasztasra.

A kistermel6i kereten beliil igy évente le-
vaghatsz és feldolgozhatsz 12 sajat sertést,
24 juhot, 24 kecskét és 2 szarvasmarhat.
A vagast és ételkészitési programot az al-
latvagas el6tt 48 6raval az illetékes keriileti
hivatalnak be kell jelentened.




Jogszabaly ajanlé

52/2010. (IV. 30.) FVM rendelet a kis-
termeldi élelmiszer-termelés, - elgallitas
és értékesités feltételeirdl

Az Eur6pai Parlament és Tanacs
178/2002/EK rendelete (2002. januar
28.) az élelmiszerjog altalanos elveirdl és
kivetelményeirsl, az Eurépai Elelmi-
szerbiztonsagi Hat6sag létrehozasarol és
az élelmiszerbiztonsagra vonatkozo el-
jarasok megallapitasarol

Az Eurépai Parlament és a Tanacs
852/2004/EK rendelete (2004. aprilis
29.) az élelmiszer-higiéniarol

Az Eurépai Parlament és a Tanacs
853/2004/EK rendelete (2004. aprilis
29.) az allati eredet(i élelmiszerek kiilon-
leges higiéniai szabalyainak megalla-
pitasarol

210/2009. (IX. 29.) Korm. Rendelet a
kereskedelmi tevékenységek végzésének
feltételeirsl

A Tanacs 1234/2007/EK rendelete
(2007. oktéber 22.) a mezdgazdasagi
piacok kozos szervezésének létrehoza-
sarol, valamint egyes mez6gazdasagi ter-
mékekre vonatkoz6 egyedi rendelkezé-
sekrél

A Bizottsag 589/2008/EK rendelete
(2008. junius 23.) az 1234/2007/EK
tanécsi rendeletnek a tojas forgalmazasa
tekintetében torténd alkalmazasara
vonatkoz6 részletes szabalyok megal-
lapitasarol

136/2007. (VI. 13.) Korméanyrendelet
a falusi és agroturisztikai szolgéltatod
tevékenységrol




OKOVASAR
Veszprém, Ovaros tér,
szeptember utols6 szombatja |

- ™

impregnalt ponyvaval fedett,
1 x 2 m alapteriiletd asztallal rendelkezd sator
- kistermel6knek ingyenes részvétel
- jo reklam lehetGség

- kapcsolatépités a fogyasztokkal és
a tobbi termelGvel

j6 hangulat, k6zosség
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